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LES CHÈVRES DE LIMAGNE
FROMAGES DE CHÈVRE

En 2018, Manon Bouterige, alors âgée de 22
ans, se lance dans l’élevage de chèvres à
Persignat, au cœur de la plaine de Limagne.

Manon a la passion des animaux depuis
toujours et son cheptel compte maintenant
140 chèvres nourries avec les céréales
produites par la ferme.

Ces chèvres bien élevées donnent des
fromages délicieux que Manon décline en
une quinzaine de produits : crottins frais,
secs, demi-secs, aromatisés… il y en a
pour tous les goûts ! 

En prime, il se murmure que de délicieuses
charcuteries câprines sont apparues pour
le bonheur des gourmands !

CONTACT
Les chèvres de Limagne
Tél: 07 76 69 03 42
Mail : bouterige.manon@live.fr

O p’tits bocaux
2 rue du four banal, 63260 PERSIGNAT

Boulangerie Jarrix
20 route de Paris, 63200 LE CHEIX-SUR-MORGE

L’épicerie de Sandrine 
4 rue République, 63200 ST-BONNET-PRÉS-RIOM

L’épicerie
32 rue de l’hôtel de Ville, 63200 MOZAC

Côté épicerie
4 place de l’école, 63200 PESSAT-VILLENEUVE

Paysans Gourmands
La Grande Bogne, 63360 SAINT-BEAUZIRE

Les chèvres de Limagne
3 rue des moulades, Persignat  63260 AUBIAT
SUR RENDEZ-VOUS

AUBIAT      

POINTS DE VENTE

mailto:bouterige.manon@live.fr


Fromagerie Anne Channeboux
6 av. Baraduc, 63140 CHÂTEL-GUYON

Fromagerie Cluzel
24 Rue Saint-Amable, 63200 RIOM

Guide des producteurs en Terra Volcana Photos : ©Marc Nevoux

GAEC du Champ de Rome
Tel : 04 73 68 60 32
Mail : gaeclechampderome@outlook.fr

Dans sa ferme, Patricia Ribier et sa famille
produisent depuis 5 générations un
fromage surprenant, le Maringuois. 

Ce fromage est le dernier gaperon fermier
d’Auvergne, fromage à base de lait cru de
vache (Brunes des Alpes) et d’ail frais de
Billom. Ici, les vaches sont nourries avec les
produits de la ferme : céréales, foins,
betteraves fourragères... 

Petit plaisir piquant à mettre sur son
plateau de fromages d’Auvergne, le
Maringuois se déguste toute l’année, selon
l’affinage souhaité. 
Et, croyez-nous, il promet des sensations
fortes ! 

LE CHAMP DE ROME
FROMAGE GAPERON FERMIER “LE MARINGUOIS”

Au marché de Maringues
Place Seguin, 63350 MARINGUES
DU LUNDI AU SAMEDI DE 8H À 12H

GAEC du Champ de Rome
5 Champ de Rome, 63350 LUZILLAT
DU LUNDI AU SAMEDI DE 8H À 12H

CONTACT

MARINGUES       

POINTS DE VENTE

mailto:gaeclechampderome@outlook.fr
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Jodie Way

Voilà l’histoire d’une famille attachante ! 
Depuis 2011, le Ferme des Cormier et son
élevage bio de vaches Aubrac et de porcs
fait le bonheur des épicuriens. 

Il faut dire que la famille Cormier, de Julien
à Anne en passant par la maman, Françoise
dite “Framboise”, se donne sans compter
avec la création en 2023 d’un atelier-
boutique à la ferme.

Véritable 4 * pour cochons,  l’exploitation
propose ses saucisses, rillettes et viandes
séchées de bœufs mais aussi une gamme
de bières artisanales et des produits variés
issus des fermes alentours.

Du local fait avec amour… et si vous
insistez, Julien vous racontera volontiers
comment tout cela est arrivé !

LA FERME DES CORMIER
ÉLEVAGE BIO DE VACHES D’AUBRAC ET DE PORC

Au marché bio de Volvic
Parvis du complexe sportif, 63530 VOLVIC
VENDREDI 16H30 - 19H

Ferme des Cormier
Tel : 06 59 48 72 72
Site web :  https://fermedescormier.fr
Email : fermedescormier@gmail.com

Épicerie l’Auvergne en vrac
3 rue Saint-Amable, 63200 RIOM

La Ferme des Cormier
25 Route de Chanat, 63530 VOLVIC
 Vendredi 10h-18h30 - Samedi  9h30-12h30

Volvic Organic Resort
Rue du Pont Jany, 63530 VOLVIC

Les délices de Limagne
Les Rouis, 63260 THURET

VOLVIC      

POINTS DE VENTE

CONTACT

https://fermedescormier.fr/
mailto:fermedescormier@gmail.com
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Le Safran des Puys
1 chemin des Clides, Les Fontêtes, 63230 SAINT-OURS
OUVERT SUR RENDEZ-VOUS TÉLÉPHONIQUE 

LE SAFRAN DES PUYS
SAFRAN VOLCANIQUE ET DÉLICES SAFRANÉS

Le Safran des Puys
Tel : 06 52 50 11 62
Site web : www.lesafrandespuys.com
Email : chambre.francois@yahoo.fr

Il y a 15 ans, François Chambre découvre
que le Safran pousse en Auvergne.
Passionné de jardin, il se lance alors petit à
petit dans la culture de cette épice
étonnante par son goût.

À Saint-Ours les Roches, François trouve
alors le terroir volcanique idéal pour se
développer et associer le safran à des
confitures, des infusions, à la moutarde et
même à de la bière. 

Si pour vous, cette épice est un mystère,
direction le Safran des Puys pour tout
savoir de ses bienfaits en toute
gourmandise !

La Boucherie des Ours 
Le Bourg, 63230 SAINT-OURS 

SAINT-OURS      

L’Auvergne en vrac
3 rue Saint-Amable 63200 RIOM 

POINTS DE VENTE

CONTACT

https://www.lesafrandespuys.com/
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HUILERIE DE VENSAT
HUILES DE NOIX, NOISETTES, COLZA ET AMANDES

Au marché de Riom
Place de la Fédération, 63200 RIOM
UN SAMEDI MATIN SUR DEUX

Huilerie de Vensat
Tel : 06 98 30 13 61
Site web : https://huileriedevensat.fr
Email : huileriedevensat@gmail.com

CONTACT
Fleurs et plantes d’Auvergne

Route nationale N9, 63260 MONTPENSIER

À l’Huilerie de Vensat, proche d’Aigueperse,
la noix est une histoire de famille ! 

Depuis 1856 la famille Gendre crée des
huiles de noix réputées pour leur qualités
gustatives à partir de produits en grande
partie locaux. 
Des huiles de noisettes, de colza et
d’amandes sont aussi produites ici de
manière traditionnelle, à l’aide d’une meule
de pierre. 

Enfin, le domaine propose des visites de 2
heures, sur réservation, pour tout savoir
des étapes de fabrication des huiles et
déguster leurs arômes en compagnie de
cette famille de passionnés.

Huilerie de Vensat
2 rue de la marche, 63260 VENSAT
SUR RENDEZ-VOUS

La Ferme auvergnate
108 av.Jean Jaurès, 63200 MOZAC

VENSAT      

Central Jardin
1 route de Gimeaux, 63200 ST-BONNET-PRÈS-RIOM

POINTS DE VENTE

https://huileriedevensat.fr/
mailto:huileriedevensat@gmail.com


POINTS DE VENTE

Huilerie de Blot
Tel : 04 73 97 49 22
Site web : www.huileriedeblot.com
Email :  huileriedeblot@orange.fr

HUILERIE ARTISANALE DE BLOT
HUILES VIERGES DE NOIX, NOISETTE, COLZA GRILLÉ, SÉSAME...

Huilerie de Blot
Le bourg, 63440 BLOT L’ÉGLISE
DU MARDI AU SAMEDI 9H-12H ET 14H-18H 

Traiteur Maison Rochette
5 rue Hippolyte Gomot, 63200 RIOM

Fromagerie Channeboux
6 av. Baraduc,  63140 CHÂTEL-GUYON

Guide des producteurs en Terra Volcana Photos : ©B Bouleau

Quand Edwige et Bernard Bouleau
s’installent à l’Huilerie de Blot en 1997, ils
poursuivent une histoire commencée en
1857 ! 

Le moulin produit de manière artisanale 11
variétés d’huiles avec un maximum de
produits locaux : huiles vierges de noix,
noisettes, colza, cameline, amandes… Mais
ce n’est pas tout ! 

L’Huilerie de Blot régale aussi avec ses
biscuits noix et amandes ainsi que son vin
de noix. Un atelier-boutique révèle, lui, les
saveurs des produits du terroir des
Combrailles.
Voilà un savoir-faire authentique à
découvrir… et à déguster en entrée libre.

L’épicerie de Valérie
127 grande rue, 63260 AIGUEPERSE

L’épicerie de Mozac
32 rue de l’Hôtel de ville, 63200 MOZAC

La Ferme auvergnate
108 av. Jean Jaurès, 63200 MOZAC

Boucherie Thévenet
31 av. Baraduc, 63140 CHÂTEL-GUYON

La cave à François
Av. de Paris, 63200 RIOM

BLOT L’ÉGLISE       

CONTACT

https://www.huileriedeblot.com/
mailto:huileriedeblot@orange.fr


La microbrasserie Dark Lab s’est
récemment installée à Saint-Ours au cœur
de la Chaîne des Puys. 
Elle propose une sélection de bières
artisanales brassées sur place et servies
en pression dans le brewpub ou à emporter
en canettes de 33cl. 

En sélectionnant le meilleur de ce qu’ils ont
découvert à l’étranger, l’équipe Dark Lab
vous propose plusieurs types de bières
artisanales allant de la bière blanche à la
stout presque noire en passant par
plusieurs styles d’IPA, la bière en vogue du
moment. Une recette 100% régionale est
aussi au programme de 2025 !

Le métier de brasseur se dévoile aussi
avec des visites guidées sur demande. 
Un savoir-faire encore peu connu en
France, qui réunit technique et créativité. 

POINTS DE VENTE

Guide des producteurs en Terra Volcana Photos : ©Le Dark Lab

MICROBRASSERIE DARK LAB & BREWPUB
BIÈRES ARTISANALES

Dark Lab Brewpub
4 route de la Via Bore, 63230 SAINT-OURS
DU MARDI AU VEND.DE 12H À 14H
JEUDI, VENDREDI ET SAMEDI DE 18H À 0H

DARK LAB BREWPUB 
Tel : 04 73 88 92 80
Site web : www.dark-lab.fr
Email : contact@dark-lab.fr

CONTACTL’Orée des Sources
16 rue des sources, 63530 VOLVIC

Le Vineum
59 Av. Jean Jaurès, 63200 MOZAC

La boucherie des Ours
Le bourg, 63230 SAINT-OURS

SAINT-OURS       

https://www.dark-lab.fr/


Offices de Tourisme Terra Volcana
CHÂTEL-GUYON, RIOM, VOLVIC

POINTS DE VENTE

Guide des producteurs en Terra Volcana Photos : ©Microbrasserie Artule

Jean-Christophe se passionne pour la bière
depuis ses études.
 

Après de nombreuses expériences
professionnelles, ce touche-à-tout a
attendu ses 52 ans pour réaliser son rêve
de toujours : fabriquer ses bières.

La micro-brasserie Artule, située à Riom,
invente des recettes originales avec un
maximum de produits locaux.

100% bio et labellisées « Nature et
progrès », les bières d’Artule font vibrer les
papilles, de l’IPA à la Irish Stout en passant
par l’English Mild… 

MICROBRASSERIE ARTULE
BIÈRES ARTISANALES

Artule Microbasserie
14 Rue Marengo, 63200 RIOM
SAMEDI 9H30-12H30/16H30-18H30

Artule Microbasserie
Tel :  06 82 36 89 07
Site web : https://artule.fr/
Email : contact@artule.fr

CONTACT

Sicard Wine
51 rue du Commerce, 63200 RIOM

Marché bio de Volvic
Parvis du complexe sportif, 63530 VOLVIC
LES VENDREDIS DE 16H30 À 19H

RIOM       

https://artule.fr/
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Vincent Rocher photographie

Benoît Montel est un vigneron volcanique !
Après des études à Beaune, il est revenu à
Riom, convaincu que nos sols volcaniques
permettraient de faire des choses
magnifiques. 

Sa cave vous accueille pour une découverte
du terroir viticole auvergnat. 
Benoît le fait découvrir à travers une
quinzaine de cuvées, en agriculture
biologique, reprenant les crus de la région. 

Ici vous dégustez le Chanturgue, le
Châteaugay, le Madargue et des cépages
plus atypiques comme la Syrah ou le
Viognier car ce vigneron engagé aime
expérimenter autant que transmettre sa
passion ! 

CAVE BENOÎT MONTEL
VINS AOC CÔTES D’AUVERGNE ET IGP PUY-DE-DÔME

Cave Benoît Montel 
6 rue Henri Goudier, 63200 RIOM
VENDREDI DÈS 18H30 OU SUR RDV

Cave Benoît Montel
Tel : 04 73 64 96 14 - 06 32 00 81 05
Site web : www.benoit-montel.fr
Email : benoît-montel@orange.fr

CONTACT Sicard Wine
51 rue du Commerce, 63200 RIOM

Cave Les 3 vins
36 av. Baraduc, 63140 CHÂTEL-GUYON

Rochette Traiteur
5 rue Hippolyte Gomot, 63200 RIOM

Ferme des Cormier
25 route de Chanat, 63530 VOLVIC

Volvic Organic Resort
Rue du Pont Jany, 63530 VOLVIC

RIOM       

POINTS DE VENTE

Offices de Tourisme Terra Volcana
CHÂTEL-GUYON, RIOM, VOLVIC

https://www.google.com/search?q=cave+benoit+montelm&rlz=1C1CHBF_frFR914FR914&oq=cave+benoit+montelm&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyBggAEEUYOTIPCAEQLhgNGK8BGMcBGIAE0gEIMzU1MWowajeoAgCwAgA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#
https://www.benoit-montel.fr/
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Tout petit, Laurent Vigneron traînait ses
guêtres dans les vignes de son grand-père !
Il faut dire que son nom l'y prédestinait. 

Après des études à Beaune et des
expériences dans le Beaujolais et en
Provence, Laurent revient aux sources en
2001 aux côtés de son oncle et de son
cousin, avec l’envie de faire « son » vin. 

Le hasard et le destin ont fait qu’en 2019 ce
rêve est devenu réalité.
Aujourd’hui, Laurent Vigneron produit trois
cuvées en rouge et rosé et accueille les
curieux sur rendez-vous à Saint-Bonnet-
Près-Riom. 

De vraies déclarations d’amour à ce terroir
qui lui est si cher et une manière de rendre
à la vigne auvergnate ce qu’elle lui a
apporté.

DOMAINE LAURENT VIGNERON
VINS AOC CÔTES D’AUVERGNE ET IGP PUY-DE-DÔME

Domaine Laurent Vigneron
Tel : 06 09 91 39 02
Site web : www.domainelaurentvigneron.fr
Email :  domainelaurentvigneron@gmail.com

CONTACT

Cave Les trois vins
36 av. Baraduc, 63140 CHATEL-GUYON

Domaine Laurent Vigneron
11 Av. de Châtel-Guyon, 63200 ST-BONNET-PRÈS-RIOM
SUR RENDEZ-VOUS

SAINT-BONNET-PRÈS-RIOM      

Offices de Tourisme Terra Volcana
CHÂTEL-GUYON, RIOM, VOLVIC

Sicard Wine
51 rue du Commerce - 63200 RIOM

POINTS DE VENTE

https://www.domainelaurentvigneron.fr/


POINTS DE VENTE

DOMAINE DÉAT
VINS AOC CÔTES D’AUVERGNE EN AGRICULTURE BIOLOGIQUE

Domaine Déat
Tel : 06 67 31 74 96
Email : contact@domaine-deat.fr
Site web : www.domaine-deat.fr

Si certains vivent d’amour et d’eau fraîche,
c’est bel et bien la vigne qui fait battre le
cœur de la Famille Déat depuis 1890 !

Cette famille de passionnés est liée depuis
toujours au terroir viticole auvergnat et
Julien Déat en est le dynamique héritier. 
Sa mission depuis 2021 : redonner ses
lettres de noblesse au vignoble de
Madargue, sur les vignes de ses ancêtres à
Riom.

Toute la richesse gustative de ce terroir
reprend vie à travers 2 cuvées en
agriculture biologique, cultivées dans le
respect de la nature et appelées à régaler
les épicuriens lors de dégustations 100%
plaisir.

Domaine Déat
10 rue Michel de l’Hospital, 63200 ST-BONNET-PRÈS-RIOM
LES PREMIERS SAMEDIS DU MOIS DE 10H À 12H ET SUR RDV

CONTACT

Guide des producteurs en Terra Volcana Photos : ©Domaine Déat

SAINT-BONNET-PRÈS-RIOM       

Sicard Wine
51 rue du Commerce - 63200 RIOM

Central Jardin
1 route de Gimeaux, 63200 ST-BONNET-PRÈS-RIOM 

La Ferme auvergnate
108 Av. Jean Jaurès 63200 MOZAC

https://www.domaine-deat.fr/


Au pied de notre Chaîne des Puys,
Héritage Volcanic sélectionne les plus
beaux raisins de notre vignoble pour
produire des vins expressifs.

Originaire du Puy-de-Dôme, Etienne
Rachez est parti apprendre les métiers du
vin à Beaune, puis à Montpellier avant de
revenir en Auvergne.

Ce que les sols volcaniques auvergnats
apportent à ses vins ? De la fraîcheur, de la
minéralité et des notes poivrées. 

Un terroir unique qui se découvre dans son
chai, à Châteaugay, autour d’expériences
œnologiques et de balades en trottinettes
électriques dans les vignes. 

HÉRITAGE VOLCANIC
VINS AOC CÔTES D’AUVERGNE ET IGP PUY-DE-DÔME

POINTS DE VENTE
Héritage Volcanic

Chemin des Cleaux - Pompignat, 63119 CHÂTEAUGAY 
MARDI AU SAMEDI 10H-12H/15H-18H 

Héritage Volcanic
Tel : 06 65 62 75 30 
Site web : https://heritage-volcanic.com
Email : contact@heritagevolcanic.com

CONTACT

Boucherie Retour aux Sources
7 place de l’Eglise, 63530 VOLVIC 

Cave Saint-Michel
25 rue de la République, 63720 ENNEZAT

La Ferme des Cormier
25 route de Chanat, 63530 VOLVIC

Guide des producteurs en Terra Volcana Photos : ©Denis Pourcher,
Heritage Volcanic

CHÂTEAUGAY       

Offices de Tourisme Terra Volcana
Bureaux de Riom, Volvic et Châtel-Guyon

https://heritage-volcanic.com/


Distillerie Volcanique
4 route de la Combelle, 63570 BRASSAC LES MINES
TOUTE L’ANNÉE SUR RDV

Vins & vrac
2 Pl. de la Grande Fontaine, 63530 VOLVIC

La Ferme auvergnate
108 Av. Jean Jaurès, 63200 MOZAC

POINTS DE VENTE

LA DISTILLERIE VOLCANIQUE
ALCOOLS ÉLABORÉS AVEC L’EAU DES VOLCANS D’AUVERGNE

Ingénieur agronome et œnologue de
formation, Quentin Sicard se lance en 2021
dans une belle aventure gastronomique :
ressusciter un métier disparu en Auvergne
dans les années 50, celui de distillateur. 

Dans sa distillerie, à Brassac-les-Mines, ce
savant un peu fou manie des matières
premières 100% naturelles pour donner vie
à des spiritueux et liqueurs 100%
Auvergne. 

Deux gammes : Distillerie Volcanique
(whisky, gin, rhum...) et Liquoristerie
Volcanique (liqueurs) attendent ici
l’amateur d’alcools aux saveurs fines et
recherchées. 
Les plus curieux, quant à eux, peuvent
prendre rendez-vous pour une visite des
lieux. 

Distillerie Volcanique
Tel : 07 44 41 00 02
Site web : https://distilleriescories.fr
Email : commercial@distilleriescories.fr

CONTACT
Le Vineum

59, avenue Jean Jaurès, 63200 MOZAC

Sicard Wine
51 rue du commerce, 63200 RIOM

Guide des producteurs en Terra Volcana Photos : ©Distillerie volcanique

BRASSAC-LES-MINES       

Offices de Tourisme Terra Volcana
RIOM, VOLVIC et CHÂTEL-GUYON

https://distilleriescories.fr/
mailto:commercial@distilleriescories.fr


La Ruche des Puys 
3 rue de Charlon, Beauloup, 63230 SAINT-OURS

POINTS DE VENTE

À la Ruche des puys, tout est affaire de
transmission. Deux jeunes apiculteurs,
Marie et Mickaël, ont repris en 2022 les
rênes d’une miellerie historique depuis 40
ans ! 

À la tête de plus de 500 ruches, la Ruche
des Puys fait le bonheur des gourmands
avec ses miels de printemps, d’acacia, de
bourdaine et de châtaigniers mais aussi des
pépites qu’on ne trouve pas ailleurs. 

Des exemples ? Les confitures à base de
miel, moutardes et autres boissons
mellifères. 

En bonus, le musée de la ruche dit tout du
travail des abeilles et de l’extraction du miel
auquel les publics de tous âges peuvent
assister.

CONTACT

LA RUCHE DES PUYS
MIELS ET PRODUITS DE LA RUCHE

La Ruche des Puys 
Tel : 04 73 88 94 31
Email : laruchedespuys@orange.fr
Site web : www.laruchedespuys.com

Boulangerie du Bedat
4 avenue de Clermont, 63530 SAYAT

Maison de site du puy de Dôme
Chemin du Couleyras, 63870 ORCINES

Épicerie Loub’épice
Le Bourg, 63410 LOUBEYRAT

Guide des producteurs en Terra Volcana Photos : ©La Ruche des puys

SAINT-OURS       

mailto:laruchedespuys@orange.fr
https://www.laruchedespuys.com/


Les amateurs de biscuits artisanaux ont
leur adresse en Terra Volcana ! Il était une
fois une pâtissière tête en l’air qui oublia les
œufs dans sa recette de gâteaux... 
Les Pouzzolanes étaient nées, légères et
aériennes ! 

Ressemblant à s’y méprendre à des cailloux
volcaniques, ces biscuits offrent 7 parfums
riches en goût et pauvres en sucre ainsi
qu’une recette « nature ». 

Sous la baguette de Richard et Frédérique
Merlé, les saveurs verveine, châtaigne,
fève de Tonka, 4 épices, myrtille, farine
de lentilles et même pastille de Vichy
mettent les papilles en émoi ! 

CONTACT

BISCUITERIE LA POUZZOLANE
BISCUITS ARTISANAUX

Biscuiterie La Pouzzolane 
Tel : 06 28 05 31 18 
Site web : www.la-pouzzolane.fr
Email : contact@lapouzzolane.fr

Volcan de Lemptégy
31 Route des Puys, 63230 SAINT-OURS

Grotte de la Pierre
2 Rue du Pont Jany, 63530 VOLVIC

Fromagerie Channeboux
6 Av. Baraduc, 63140 CHATEL-GUYON

Aïga Resort
9 Av. du Général de Gaulle, 63140 CHATEL-GUYON

Vins & vrac
2 Pl. de la Grande Fontaine, 63530 VOLVIC

Offices de Tourisme Terra Volcana
RIOM, VOLVIC et CHÂTEL-GUYON

Guide des producteurs en Terra Volcana Photos : ©Biscuiterie la pouzzolane

CHÂTEL-GUYON      

La Ferme auvergnate
108 Av. Jean Jaurès, 63200 MOZAC

POINTS DE VENTE

LIEU DE PRODUCTION NON OUVERT AU PUBLIC

https://www.la-pouzzolane.fr/


La Chocolaterie-Pâtisserie Vidal ravit les
passionnés de chocolat au cœur de Riom
depuis 2023. 
Ici, Justine et Sydney Vidal, meilleur
chocolatier des Alpes en 2017, poursuivent
une belle aventure commencée il y a 16 ans,
lors de leur rencontre au lycée hôtelier.
 

Leur amour pour le chocolat, tout comme
celui qu'ils partagent, se traduit à travers
des créations très gourmandes, telle leur
mémorable ganache fève tonka, sans
oublier leurs pâtisseries aux saveurs
exquises.

Chocolats noirs, pralinés ou au lait,
chaque bouchée est un  voyage sensoriel,
truffé d’arômes surprenants qui séduisent à
chaque dégustation !  

CHOCOLATERIE PÂTISSERIE VIDAL
CHOCOLATS & GOURMANDISES

Guide des producteurs en Terra Volcana Photos : ©Xavier-Decoopman

RIOM      

Chocolaterie Vidal
15 rue du Commerce, 63200 RIOM
Tel : 09 77 70 36 52
Site web : www.chocolaterie-vidal.fr
Email : chocolaterie.vidal@hotmail.com
MARDI AU SAMEDI 9H30-12H30 / 14H-19H
DIMANCHE 9H30-12H30

CONTACT & POINT DE VENTE

https://www.chocolaterie-vidal.fr/


Bienvenue dans le rêve gourmand
d’Amandine ! Tombée dans une marmite
pleine de chocolat en 2012 cette jeune
femme au look pin-up n’en est jamais
vraiment sortie ! 

Dans sa boutique-laboratoire, Amandine
imagine chaque semaine de nouvelles
recettes avec des produits haut-de-gamme
et l’amour du fait-maison. 
Ici, le chocolat et le praliné tiennent la
vedette et se déclinent en 1000 recettes…
mais, en fait, tout est délicieux ! 

D’autres exemples de petits plaisirs à venir
goûter dans le jardin d’Amandine ? Des
pâtes de fruits à la verveine à tomber par
terre ou encore de tendres guimauves
vanille et violette. 

De quoi faire vibrer les papilles des grands
et des petits !

AMANDINE & CHOCOLATS
CHOCOLATS, CONFISERIES ET GOURMANDISES

Guide des producteurs en Terra Volcana Photos : ©Ayna photos

CHARBONNIÈRES-LES-VARENNES      

Amandine et Chocolats
1 rue de Laschamp 
63410 CHARBONNIÈRES-LES-VARENNES
Tel : 06 84 53 84 18
Site web : https://amandine-et-chocolats.fr
Email : contact@amandine-et-chocolats.fr 
MARDI AU SAMEDI 9H30-12H00 / 15H-18H30

CONTACT & POINT DE VENTE

https://amandine-et-chocolats.fr/


CHOCOLATERIES PÂTISSERIES MATHIEU
CHOCOLATS & GOURMANDISES

L'Atelier du Chocolat et des Douceurs
100 av. Jean Jaurès, 63200 MOZAC

Au cœur des Volcans d'Auvergne, l’amour
du chocolat se partage dans la famille
Mathieu depuis 3 générations. Thierry
Mathieu partage ainsi cette passion avec
Jocelyne, Julien et Benoît. 

Leurs recettes uniques de chocolats
grands crus et de pâtisseries aux saveurs
intenses charment les amateurs et
amoureux d’arômes fins.

Impossible de ne pas craquer pour les
spécialités de la maison telles les
muscadines Jehan de Berry, les Larmes
de Vercingétorix et leur délicat goût de
myrtilles et les chocolats fins de la maison.

Une institution dans la région !

Guide des producteurs en Terra Volcana Photos : ©Chocolaterie Mathieu

RIOM      

CONTACT & POINT DE VENTE

MARDI AU VENDREDI 9H-12H20/14H30-19H
SAMEDI 8H-12H20/14H30-19H

Chocolaterie Mathieu
36 rue de l'Hôtel de Ville, 63200 RIOM
Tel : 04 73 38 22 36 ou 04 73 64 30 86
Site web : www.mathieu-chocolatier.com
Email : jocemath63@gmail.com

MARDI AU SAMEDI 9H-12H20/14H30-19H
DIMANCHE 9H-12H20

https://www.mathieu-chocolatier.com/
mailto:jocemath63@gmail.com


Pâtisserie Papillons
36 rue de l’Hôtel de ville
63140 CHÂTEL-GUYON
Merc. et jeudi : 8h30 à 14h. Vend. et sam. : 8h30 à 18h. Dim. : 8h30 à 13h

Boulangerie- Pâtisserie Tupone
10 place des sports
63310 RANDAN
Du mardi au samedi de 6h à 19h30. Dim; de 6h à 19h

Boulangeries-Pâtisseries Belin&Belin
10 av. de l’Europe, 63140 CHÂTEL-GUYON, 10 av. Virlogeux et 34 rue de
l’Hôtel de ville 63200 RIOM 
Du mardi au samedi : 6h30 à 19h30. Dimanche ; 6h45 à 13h

NOS BOULANGERIES ET PÂTISSERIES
À CROQUER !

Guide des producteurs en Terra Volcana

Installée à Châtel-Guyon en 2023, Léa Broquet fait fondre le
cœur des épicuriens avec sa pâtisserie Papillons. Au
programme : des créations sucrées délicates et
gourmandes comme d’irrésistibles gâteaux mais aussi des
pâtes de fruits et des guimauves maison. 

Incontournables à Riom et Châtel-Guyon, les boulangeries-
pâtisseries Belin&Belin font le bonheur des amateurs de bon
pain et de pâtisseries de caractère depuis 2008. À vous de
redevenir enfant et de craquer pour leurs spécialités !

Véritable institution gourmande située à Randan, la
Boulangerie-Pâtisserie Tupone fait de la qualité son mot
d’honneur. L’une des meilleures brioches aux pralines
d’Auvergne rencontre ici, entre autres, de délicieux
macarons, des éclairs au citron meringué ainsi qu’une
collection de sandwichs du monde. 

Photos : ©Pâtisserie Papillons,
Boulangerie Belin & Belin,
Boulangerie Tupone



LES ESPACES BOUTIQUES DE VOS 
OFFICES DE TOURISME

Épicerie Vins & vrac
2 place de la grande fontaine
63530 VOLVIC

Cave Sicard Wine
51 rue du commerce
63200 RIOM

Traiteur Maison Rochette
5 rue Hippolyte Gomot
63200 RIOM

Fromagerie Cluzel
24 rue Saint-Amable
63200 RIOM

NOS COMMERCES ET BOUTIQUES DE
PRODUCTEURS

Guide des producteurs en Terra Volcana

Office de Tourisme Terra Volcana
12 rue des sources
63530 VOLVIC

Office de Tourisme Terra Volcana
27 Place de la Fédération
63200 RIOM

Office de Tourisme Terra Volcana
1 avenue de l’Europe
63140 CHÂTEL-GUYON

Visitez les espaces-boutiques des Offices de tourisme Terra Volcana et faites le plein de produits locaux :
biscuits, vins volcaniques AOC Côtes d’Auvergne, bières artisanales... sans oublier le meilleur de l’artisanat

auvergnat : bijoux en pierre de lave, laves émaillées, textiles, savons... Liste non exhaustive ! 

Au cœur de Riom, régalez-
vous des saucissons
séchés sur place et des
autres délices
sucrés/salés du traiteur la
Maison Rochette : viandes
d’Auvergne, plats
préparés, desserts... 

Spécialiste des vins
d’Auvergne et d’ailleurs, le
jeune sommelier-caviste
Amaël Sicard vous
conseille et propose aussi
champagnes, bières et
spiritueux à consommer
avec plaisir et modération.  

Dans son antre gourmande,
à Riom, Séverine Cluzel
sélectionne les meilleures
fermes de la région et les
plus savoureux fromages
d’Auvergne pour les poser
sur votre plateau ! Vous
aussi, faites “Cheese” !

Locavore et amateur de
bons produits ? L’épicerie
Vins et Vrac à Volvic vous
promet toutes les saveurs
de l’Auvergne : vins, bières
et spiritueux mais aussi
fruits et légumes,
charcuteries, fromages... 

Photos : ©Olivier Griset, Amaël Sicard,
Maison Rochette, Fromagerie Cluzel,
OTTI Terra Volcana



CARTE DE LA DESTINATION
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P A Y S  D ’ A R T
&  D ’ H I S T O I R E
Le Pays d'art et d'histoire de Riom
Limagne Volcans, créé en novembre
2005, est l’héritier du label Ville d’art
et d’histoire de Riom (1985) l’un des
premiers décernés en France.
Le label est géré par Riom Limagne
Volcans, communauté d’aggloméra-
tion créée en 2018 et composée de
31 communes, rassemblées autour
d’un même projet de valorisation
culturelle de leur territoire.

MON T P ELLIER
 Parc Animalier d'Auvergne

V ICH Y

LYON



OFFICE DE TOURISME

terravolcana.com············ ············

BUREAU D’INFORMATION
DE CHÂTEL-GUYON

BUREAU D’INFORMATION
DE RIOM

BUREAU D’INFORMATION
DE VOLVIC

1 avenue de l’Europe
63140 Châtel-Guyon

Tél. 04 73 86 01 17

27 place de la Fédération
63200 Riom

Tél. 04 73 38 59 45

12 rue des Sources
63530 Volvic

Tél. 04 73 33 28 31
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